- MEJDAL G.1.K. ONSDAGSKLUBBEN

www.onsdagsklubbenmejdal.dk

89
Napoleonssteaenger ala Jensen
Antal
Ingredienser: personer: 4
250 gr. Mel
175gr. Smgar

50 gr. sukker
4 stk. Marcipanbrgd

1stk. Zg

Fremgangsmade: Hvorfor gare som vor mor. Vi laver ikke napoleonshatte, men steenger. Z£lt mel,
smgr og sukker godt sammen, seet dejen pa kel i ca. 1 time, rul den ud i ca. 4 mm. tykkelse, skaer 2
strimler pa ca. 30 x 8 cm. og 2 strimler pa 30 x 6 cm. Laeg 2 marcipanbrgd i forleengelse af hinanden
pa en smal strimmel, smar kanten udenom marcipanbrgdet med sammenpisket aeg, laeg den brede
strimmel ovenpa og klem den sammen om bradet og »lim« den til underdelen. Den resterende dej
rulles ud og stikkes ud med et glas, sa er der »Specier« af resten af dejen. Hvis du smarer dem med
aeg og drysser med kanel og sukker er det »Jgdekager«, Bages ved 200° til de er paent lysebrune.

Nar Napoleonsstaengerne er afkglet, skaeres de i skiver i selvvalgte tykkelser.



